Republika Slovenija

OS Ivana Skvarée
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA

Solsko leto 2014/2015

RECEPTI OB 50-LETNICI
OS Ivana Skvarée

Razrednik:
Nada Brezovar



REDOVALNICA

Solsko leto 1964/65

NAVODILA

14 dag masla
10 dag bele moke
10 dag ajdove moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka

Marmelada za nadev

1z sestavin hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice .
S kuhalnico napravi jamico.

Peci pri 190 C, 12 minut.

Pegene nadevaj z marmelado.
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Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarce
Zagorje ob Savi
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REDOVALNICA

Solsko leto 1966/67

HUZARSKI KRAPKI
z marmelado

a
Z’“@ \ W Podpis razrednika

\ L"?&Z X ))QAJL«FS Svet starsev




HUZARSKI KRAPKI
Z marmelado in orehi

14 dag masla
20 dag moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka
orehi za posip
marmelada za nadev

|z sestavin hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice.
Namoci jih v beljak 1n orehe.
S kuhalnico vtisni jamice.

Peci 12 minut na 190 °C.
Pecene nadevaj z marmelado.



REDOVALNICA

Solsko leto 1965/66

NAVODILA

14 dag masla
10 dag bele moke
10 dag ajdove moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka

Marmelada za nadev

Iz sestavin hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice .
S kuhalnico napravi jamico.

Peci pri 190 C, 12 minut.
Pecene nadevaj z marmelado.

L

Republika g Slovenija

08 Ivana Skvarte
Zagorje ob Savi
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REDOVALNICA

Solsko leto 1966/67

HUZARSKI KRAPKI
z marmelado

?’N\O.ﬂf Podpis razrednika
/\)q Y &\ ' Svetstariev
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HUZARSKI KRAPKI
z mandeljnovimi listici

14 dag masla
20 dag polnozrnate moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka
mandeljnovi listi¢i za posip

|z sestavin hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice.
Namod¢i jih v beljak in listice mandeljnov.
S kuhalnico vtisni jamico.

Peci 12 minut na 190 °C.



REDOVALNICA

Solsko leto 1966/67

Republika g Slovenija

NAVODILA OS Ivana Skvarte
Zagorje ob Savi
14 dag masla
10 dag bele moke
10 dag ajdove moke / ®
7 dag sladkorja v prahu
£ aunesjska / REDOVALNICA

Solsko leto 1966/67
Marmelada za nadev

HUZARSKI KRAPKI

\X‘\I z marmelado

Iz sestavin hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice .
S kuhalnico napravi jamico.

N\ '

1
Peci pri 190 C, 12 minut. P Z’;m‘»p Podpis razrednika
Pecene nadevaj z marmelado. ZJ?/. ‘ )) Qp’t«@\ Svetstac
3 W




HUZARSKI KRAPKI
Z marmelado

14 dag masla
10 dag bele moke
10 dag ajdove moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka
marmelada za nadev

|z sestavin hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice.
S kuhalnico vtisni jamice.

Peci 12 minut na 190 °C.
Pecene nadevaj z marmelado.



REDOVALNICA

Solsko leto 1967/68

NAVODILA

14 dag masla
10 dag bele moke
10 dag rzene moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka

Mandljevi listi¢i za posip

Iz sestavin hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice .

Namodi jih v beljak in mandeﬁeﬁQ \
S kuhalnico napravi jamico. \

£
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Peci pri 190 C, 12 minut.

Republika g Slovenija

08 Ivana Skvarée
Zagorje ob Savi

@

REDOVALNICA
Solsko leto 1967/68

HUZARSKI KRAPKI

7 leSniki
Podpis razrednika
Svet starSev
LCav e
S‘ WM //W it 3



HUZARSKI KRAPKI
z lesniki

14 dag masla
10 dag bele moke
10 dag rzene moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka
mandeljnovi listi¢i za posip

|z sestavin na hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice.
Namoc¢i jih v beljak in mandeljne.
S kuhalnico napravi jamico.

Peci 12 minut na 190 °C.



REDOVALNICA

Solsko leto 1968/69

Republika g Slovenija

NAVODILA
08 Ivana Skvarte
25 dag moke Zagorje ob Savi
pol pecilnega praska 5
10 dag sladkorja v prahu { 0
1 vanilin sladkor LN

1 jajce

12 dag masla REDOVALNICA

Testo razvaljaj. Solsko leto 1968/69
Izrezi kroge | \
Zrezi v pol lovico krogov $e tri manjse kroge LINSKLRERS
s

Peci pri 190 C, 12 minut.
Pecene namaZi z marmelado. / Podpis razrednika
5 . f
Zdruzi dva razliéna kroga. k( o

\ a&k« ‘«ym /Dm“v"T
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LINSKI KEKSI

25 dag moke
pol pecilnega praska
10 dag sladkorja v prahu
1 vanilin sladkor
1 jajce

12 dag masla

Testo razvaljaj.
[zrezi kroge.

V polovico krogov izrezi Se po tri manjSe kroge.

Peci 12 minut na 190 °C.

PeCene namazi z marmelado.
Zdruzi dva razli¢na kroga.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1969/70

NAVODILA

9 rumenjakov, beljaki(sneg)
3 skodelice mleka
3 skodelice p3eni¢nega zdroba
3 skodelice sladkorja
3 skodelice olja

6 skodelic orehov
6 skodelic jabolk

1,5 pecilnega praska

Obliv
Jedilna ¢okolada, maslo

Penasto umesaj rumenjake, maslo, sladkor.

Postopoma dodaj ostale sestavine.
Na koncu vme3aj sneg beljakov.

Peci pri 180 C, 30 minut.
Peéeno prelij s ¢okoladnim prelivom.

Republika g Slovenija

08 Ivana Skvarée
Zagorje ob Savi
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REDOVALNICA

Solsko leto 1969/70

BANKIRSKO PECIVO

Podpis razrednika

Kuharica Mateja



BANKIRSKO PECIVO

9 rumenjakov
sneg iz beljakov
3 skodelice mleka
3 skodelice pSeni¢nega zdroba
3 skodelice sladkorja
3 skodelice olja
6 skodelic orehov
6 skodelic jabolk

1,5 zavitka pecilnega praska

Obliv:

jedilna Cokolada
maslo

Penasto umesSaj rumenjake, maslo in sladkor.
Postopoma dodaj ostale sestavine.
Na koncu vmesaj sneg beljakov.

Peci 30 minut na 180 °C.
Peceno pecivo prelij s cokoladnim prelivom.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1970/71

NAVODILA

65 masla
25 dag sladkorja v prahu
4 beljake
80 dag moke

Cokolada za preliv

Mehkemu maslu dodaj sladkor in beljake.
Pocasi vsipaj moko.
Napolni dresimo vrecko ter oblikuj tacke.

Peci pri 190 C, 12 minut.
Pecenim omoci konice v stopljeno jedilno
¢okolado

Republika g Sloveniju

08 Ivana Skvarée
Zagorje ob Savi

@

REDOVALNICA
Solsko leto 1970/71

TACKE

Podpis razrednika 3
Utitelji, Ales V\Jl\’)\




TACKE

65 dag masla
25 dag sladkorja v prahu
4 beljaki
80 dag moke
cokolada za preliv

Mehkemu maslu dodaj sladkor in beljake.
Pocasi vsipaj] moko.
Napolni vrecko ter oblikuj tacke.

Peci 12 minut na 190 °C.
Konice pecenih piskotov pomoci v stopljeno jedilno
¢okolado.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1971/72

NAVODILA

50 dag masla
35 dag sladkorja v prahu
3 jajea
40 dag kokosove moke
I pecilni prasek
1 vanilin sladkor
80 dag moke

Penasto umesaj rumenjake, maslo, sladkor.
Postopoma dodaj ostale sestavine.
Oblikuj kroglice.

Peci pri 190 C, 12 minut.
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Republika g Slovenija

OS Ivana Skvare
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA

Solsko leto 1971/72

KOKOSOVI POLJUBCKI

Podpis razrednika
Kuharica Podkum



KOKOSOVI POLJUBCKI

50 dag masla
35 dag sladkorja v prahu
3 jajca
40 dag kokosove moke
1 pecilni prasek
1 vanilin sladkor
80 dag moke

Penasto umesaj rumenjake, maslo in sladkor.
Postopoma dodaj ostale sestavine.
Oblikuj kroglice.

Peci 12 minut na 190 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1972/73

NAVODILA

7 dag masla
7 dag sladkorja v prahu
1 jajce
14 dag moke
8 dag orehov
cimet

Penasto umesaj rumenjake, maslo, sladkor.
3 Dodaj moko, orehe, cimet.
L8 Posujes s sladkorjem v prahu.
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Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarce
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA

Solsko leto 1972/73
CIMETOVI KEKSI

Podpis razrednika
Kuharica  Podkum



CIMETOVI KEKSI

7 dag masla
7 dag sladkorja v prahu
1 jajce
14 dag moke
8 dag orehov
cimet

Penasto umesSaj rumenjake, maslo in sladkor.
Dodaj moko, orehe in cimet.
Pecene piskote posuj s sladkorjem v prahu.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1973/74

NAVODILA

28 dag sladkorja
4 jajea
1 vanilin sladkor
40 dag moke
narezano suho sadje, orehi

Penasto umesaj rumenjake, maslo, sladkor.

Dodaj moko.

Primesaj namoceno, narezano suho sadje in

orehe.
Posujes s sladkorjem v prahu.
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Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarée
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA

Solsko leto 1973/74

DOMACI PRIJATELJ

Podpis razrednika

Kuharice Mateja



DOMACI PRIJATELJ

28 dag sladkorja
4 jajca
1 vanilin sladkor
40 dag moke
skodelica narezanega suhega sadja in orehov

Penasto umesSaj rumenjake, maslo in sladkor.
Dodaj moko.
Primesaj namoceno in narezano suho sadje ter orehe.
Posuj s sladkorjem v prahu.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1974/75

Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarce
NAVODILA Zagorje ob Savi
60 dag moke %
30 dag naribanega korenja 0
50 dag masla
2 pecilna praska

REDOVALNICA
Marmelada za nadev

Solsko leto 1974175

Iz sestavin vgneti testo ter ga razvaljaj. KORENJEVI ZEPKI
lzrezi kroge ter jih nadevaj z marmelado.
- Stisni po robovih,
Podpis razrednika
Kuharica Cemsenik
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KORENJEVI ZEPKI

60 dag moke
30 dag naribanega korenja
50 dag masla
2 pecilna praska
marmelada za nadev

|z sestavin vgneti testo ter ga razvaljaj.

Izrezi kroge ter jih nadevaj z marmelado.
Stisni po robovih.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1975/76

=
B
i & o Republika Slovenija
| OS Ivana Skvarge

1 kg moke Zagorje ob Savi

50 dag masla AR
25 dag sladkorja v prahu ‘:0‘_‘

| 2 vanilij sladkorja s
| 2 pecilna praska

1 dl vode REDOVALNICA

1 dl olja

Solsko leto 1975/76

Najprej vmesaj maslo, sladkor. KEKSI TESTOMAT
Dodaj ostale sestavine.
Oblikuj kekse s testomatom.
Podpis razrednika
Kuharica Irena
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KEKSI TESTOMAT

1 kg moke
50 dag masla
25 dag sladkorja v prahu
2 vanilin sladkorja
2 pecilna praska
1 dl vode
1 dl olja

Najprej vmesaj maslo in sladkor.
Dodaj ostale sestavine.
Oblikuj kekse s testomatom.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1976/77

ﬁ
Republika g Slovenija
S
NAVODILA OMI_$ sv:'::g
80 dag moke “;-’r_"\v.;-‘ :
3 dl jogurta \&s
75 dag masla ~—~
i o REDOVALNICA
i Marmelada za nadev Solskaleta 197677
b. Iz sestavin vgneti testo ter ga razvaljaj.
- lzrezi kroge ter jih nadevaj z marmelado. ZEPKI Z MARMELADO
» Stisni po robovih.
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ZEPKI Z MARMELADO

80 dag moke
3 dl jogurta
75 dag masla
2 pecilna praska
marmelada za nadev

|z sestavin vgneti testo ter ga razvaljaj.
Izrezi kroge ter jih nadevaj z marmelado.
Stisni po robovih.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1977/78

NAVODILA

50 dag moke
30 dag masla

250 dag sladkorja v prahu
4 rumenjaki

454 'V moko napravi jamico ter dodaj vse /
-4 sestavine. /

Testo hitro vgneti.
Pusti ga 15 minut v hladilniku.

28
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Republika gswwj.

08 Ivana Skvarce
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA
Solsko leto 1977/78
KEKSI NASIH BABIC

Podpis razrednika
Svet starev

Deuluh



KEKSI NASIH BABIC

50 dag moke
30 dag masla
250 dag sladkorja v prahu
4 rumenjaki
1 dl mrzle vode

V moko napravi jamico ter dodaj vse sestavine.
Na hitro vgneti testo.
Za 15 minut ga postavi v hladilnik.
S stroj¢kom navrti kekse na metre.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1978/79

T ——
NAVODILA
25 dag kokosove mok i g
S, it
mletih orehoy OS Ivana Sk
12 dag Sokolade v prahy Zagorje ob ;:m“?e
3 jajci =
@
Sladkor v prahu za posip Nl
REDOVALNICA
Vi
‘me3aj kokos,.s!ndl.mr, orehe, cokolado, Solsko leto 1978/79

Yake in sneg iz beljak

kroglice in jih povaljas 5 KMECKI KRUHK]
e ljas v sladkorju

S
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KMECKI KRUHKI

25 dag kokosove moke
25 dag sladkorja v prahu
10 dag mletih orehov
12 dag ¢okolade v prahu
3 jajca
sladkor v prahu za posip

Vmesaj kokos, sladkor, orehe in Cokolado.
Dodaj rumenjake in sneg iz beljakov.
Oblikuj kroglice in jih povaljaj v sladkorju v prahu.
Polagaj jih na peki papir in peci 8 minut na
180 °C.
Peceni naj zgledajo Se malo mokri.
Ce jih zapece$ preveé, bodo trdi.
Pusti, da se ohladijo na pekacu.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1979/80

"
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Republika g Slovenija

NAVODILA
OS Ivana Skvarce
Zagorje ob Savi
30 dag sladkorja v prahu 5
25 dag kokosove moke 0
10 dag mleka v prahu
9 Zlic mrzlega mleka

REDOVALNICA

Sestavine vme3as. Solsko leto 1979/80
Ce zelis pisane kroglice, doda3 jedilne barve.

Oblikujes kroglice. KOKOSOVE KROGLJICE PISANE.

Podpis razrednika

Kuharica lrena gras ¢

WW
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PISANE KOKOSOVE KROGLICE

30 dag sladkorja v prahu
25 dag kokosove moke
10 dag mleka v prahu
9 zlic mrzlega mleka

ZmesSaj Vse sestavine.

Ce zeli§ pisane kroglice, dodaj jedilne barve.
Oblikuj kroglice.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1980/81

NAVODILA

15 dag masia

2 celi jajci

50 dag moke

10 Zlic kisle smetane

1 pecilni limonina lupina

6 dag rozin

Penasto umesamo maslo in sladkor.
Dodamo jajci, kislo smetano, limonino

Dodamo moko, pecilni., rozine.
Na pekaé z 2lico oblikujemo kupéke.
Peges pri 200 C, 15 minut.

Republika g Slovenija

08 Ivana Skvarte
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA
Solsko leto 1980/81

SKALCE
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SKALCE

15 dag masla
2 celi jajci
50 dag moke
10 Zlic kisle smetane
1 pecilni prasek z limonino lupino
6 dag rozin

Penasto umesaj maslo in sladkor.
Dodaj jajci, kislo smetano in limonino lupino.
Dodaj moko, pecilni prasek ter rozine.
Na pekacu z zlico oblikuj kupcke.

Peci 15 minut na 200 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1981/82

o

NAVODILA 08 Ivana Skyarce
Zagorje ob Savi
70 dag moke e
25 dag masla @1)
7 Zic sladkorja v prahu 1\ £
7 zlic vode NG
1 del olja REDOVALNICA
1 pecilni prasek
1 vanilij sladkor Solsko leto 1981/82
| 5 VWD"‘”I i'::f:k:;i‘l':g"‘ olle: VANILUEVI ROGLIICT

Oblikujes rogljice.
Peces pril90 C 12 minut.
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VANILIJEVI ROGLJICI

70 dag moke
25 dag masla
7 Zlic sladkorja v prahu
7 Zlic vode
1 dl olja
1 pecilni prasek
1 vanilin sladkor

Vmesaj maslo, sladkor, vodo in olje.
Dodaj moko in pecilni prasek.
Oblikuj rogljice.

Peci 12 minut pri 190 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1982/83

) = » o
¢

— "
A Republika Slovenija

20 dag moke OS Ivana Skvarte
20 dag sladkorja v prahu Zagorje ob Savi
3 jajca(sneg)
I vanilj sladkor
| pecilni prasek @
1 dl olja
1 dl mleka
4 Zlice ¢okolade v prahu

REDOVALNICA

Solsko leto 1982/83
Vmesas rumenjake, olje.
Doda3 ostale sestavine. REZINE S KISLO SMETANO
Peces pri 180 C 25 minut,
Peceno prereZi in nadevaj z nadevom.

Nadev
2 kisli smetani Podpis razrednika
5 Zlic sladkorja \}m‘Q_
2Zpesti orehov Kuharice
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REZINE S KISLO SMETANO

20 dag moke
20 dag sladkorja v prahu
3 jajca (sneq)
1 vanilin sladkor
1 pecilni prasek
1 dl olja
1 dl mleka
4 7zlice Cokolade v prahu

Nadev:
2 Kisli smetani
5 Zlic sladkorja
2 pesti orehov

Vmesaj rumenjake in olje.
Dodaj vse ostale sestavine.
Peci 25 minut na 180 °C.

Pecivo prereZi in namazi z nadevom.
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REDOVALNICA

W

Solsko leto 1983/84




RAFAELO KROGLICE

45 dag sladkorja
25 dag masla
2 dl mleka
25 dag kokosove moke
50 dag mleka v prahu
kokosova moka za oblikovanje
lesniki za nadev

V mleku raztopi maslo in sladkor.
Dodaj kokosovo moko in mleko v prahu.
Masa naj se v hladilniku strdi.
Oblikuj kroglice, v katere vstavis lesnik.
Kroglice povaljaj v kokosovi moki.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1984/85

NAVODILA g
Testo vgnetes iz Republika Slovenija
25 dag "'!°ke 08 Ivana Skvarde
10 dag sladkorja v prahu Zagorje ob Savi
4 rumenjaki

17 dag masla

Pol pecilnega praska @
1 vanilin sladkor

Razvaljas med dvema peki papirjema. REDOVALNICA
Posujes z lesnikovim nadevom. ‘
Orehov r{adev zmesas iz 20 dag mletih Seltko etz 38435
lesnikov, 15 dag sladkorja, 3 Zlic ruma.
SKUTINE REZINE
Premazes s skutinim nadevom
50 dag skute
20 dag sladkorja
2 Zlici p3enicnega zdroba Podpis razrednika
1 vanilin
Kuharica Irena
[ s D i I i e s e oot
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SKUTINE REZINE

25 dag moke
10 dag sladkorja v prahu
4 rumenjaki
17 dag masla
pol zavojcka pecilnega praska
1 vanilin sladkor

LesSnikov nadev:
20 dag mletih leSnikov
15 dag sladkorja
3 zlice ruma

Skutin nadev:
50 dag skute
20 dag sladkorja
2 Zlici pSeni¢nega zdroba
1 vanilin sladkor

|z vseh sestavin vgneti testo.
Razvaljaj ga med dvema peki papirjema.
Posuj z leSnikovim nadevom.
Premazi s skutinim nadevom.
Peci 30 minut na 180 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1985/86

NAVODILA

28 dag masla
32 dag moke
16 dag sladkorja v prahu
16 dag lesnikov
1 celo jajce
ep cimeta

Sestavine na hitro vgneti.
Lahko pustis malo v hladilniku,
Oblikujes rogljice.
Peces pri 190 C, 12 minut,

44

Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarée
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA

Solsko leto 198586
OREHOVI ROGLJICT

Podpis razrednika
Utiteljica Vanja C.

I 2l



OREHOVI ROGLJICI

28 dag masla
32 dag moke
16 dag sladkorja v prahu
16 dag leSnikov
1 celo jajce
SCep cimeta

Na hitro vgneti vse sestavine.
Maso lahko pustis nekaj casa v hladilniku.
Oblikuj rogljice.
Peci 12 minut na 190 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1986/87

Republika g Slovenija
NAVODILA O s e
50 dag moke .
2 jajci @
20 dag masla
25 dag sladkorja v prahu
10 dag mandljev / REDOVALNICA
1 vanilin
Pol pecilnega praska \Q\ ({J Solsko leto 1986/87
2 nozevi konici klintkov, cimeta | SPECULAR
Sestavine na hitro vgneti, \\\
Lahko pustis malo v hladilniku,
Razvalja testo ter izreze4 Zeljeno obliko. / ' 3
Peces pri 190 C, 12 minut.

Podpis razrednika

/‘Ij‘ WL‘\- %‘l‘m"\ sw" :
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SPECULAS

50 dag moke
2 jajcli
20 dag masla
25 dag sladkorja v prahu
10 dag mandeljnov
1 vanilin sladkor
pol zavojcka pecilnega praska
2 nozevi konici klinc¢kov, cimeta

Sestavine na hitro vgneti.
Maso lahko pustis nekaj casa v hladilniku.
Razvaljaj testo ter 1zrezi Zelene oblike.

Peci 12 minut na 190 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1987/88

)

Republika g Slovenija

NAVODILA OS Ivana Skvarée
Zagorie ob Savi
15 dag zdrobljenih keksoy gkt
15 dag sladkorja v prahu
15 dag stopljene jedilne Gokolade 0
15 dag mletih orehov
150 g masla
2 rumenjaka REDOVALNICA
TieE Solsko leto 1987/88
NUGAT KOCKE
20 dag jedilne ¢okolade za obliv, maslo

Sestavine dobro pregnetes, potlaéis v model.
Prelijes s ¢okoladnim prelivom.
Pusti$ v hladilniku nekaj ur.

Razrezes. Podpis razrednika

Kuharice

//(«y«\'}r

~
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NUGAT KOCKE

15 dag zdrobljenih keksov
15 dag sladkorja v prahu
15 dag stopljene jedilne Cokolade
15 dag mletih orehov
150 g masla
2 rumenjaka
sneg

Obliv:

20 dag jedilne ¢okolade
maslo

Sestavine dobro pregneti.
Maso potlac¢i v model.
Prelij s cokoladnim prelivom.
V hladilniku pusti nekaj ur, da se strdi.
Razrezi.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1988/89

NAVODILA Republika g Slovenija

30 dag moke
25 dag masla
25 dag sladkorja v prahu
20 dag orehov
ljajea @
Malo cimeta
| pecilni prasek

08 a Skvarée
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA
Nadey Solsko leto 1988/89
V evrokrem vmesas stopljeno Jjedilno

OREHI
¢okolado

Najprej vmesas sladkor, maslo in jajee.
A% o ilni ci
Doda3 moko, orefff., pecilni, urylel. Podpis apreditn
Modeltke napolnis le do polovice.

Peced na 190 C 10 minut. .\}Qj A8i¢ in Nada
e
iS58 T S S e s
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OREHI

30 dag moke
25 dag masla
25 dag sladkorja v prahu
20 dag orehov
1 jajce
malo cimeta
1 pecilni prasek

Nadev:
V viki kremo vmesaj stopljeno jedilno ¢okolado.

Najprej vmesaj sladkor, maslo in jajce.
Dodaj moko, orehe, pecilni prasek in cimet.
Modelc¢ke napolni le do polovice.

Peci 10 minut na 190 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1989/90

NAVOIILA

2 celi jaici
20 dag sladkoija v prahu
25 dag mieril orehov
10 dag grobo metih ali pa narezanih orehov

REDON ALNICA
Jajei s sladkorjen mesas nad soparo, da se Salsko et 1989790
mas a0t N
Primezed mlete orche. GROBI OREHOVI ROGLICY &
Pustis, da s= 1aisa obladi,
Oblikujes roglji: i | novaling v grobih
orehil,

Peles nri 180.C 15 minut.
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GROBI OREHOVI ROGLJICI

2 celi jajcli
20 dag sladkorja v prahu
25 dag mletih orehov
10 dag grobo mletih ali narezanih orehov

Jajci s sladkorjem mesaj nad soparo, da se masa zgosti.
PrimesSaj mlete orehe.
Pusti, da se masa ohladi.
Oblikuj rogljice in jih povaljaj v grobo mletih orehih.
Peci 15 minut na 180 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1990/91

‘

NAVODILA g
Republika Slovenija
! kg moke 08 Ivana Skvarge
= Jajei Zagorje ob Savi
35 dag sladkorja v prahu

75 dag masla
20 dag mletih orchoy

pol pecilnega pragka

| RED()\’ALNICA
s . |
Za oblikovanje it
10 dag stopliene ¢okolade Solsko leto 10
10 dag kokosove moke

JEZK)

Sestavine na hitro vgneti. i\
Lahko pustis malo v hiadilniky,

/G ' (\b//"fj\. h&&
Oblikujes jezke, / ]\'l.—\ ‘(. a~
Peces pri180C |5 minut,

ohlajene pomakas v ¢okolado in
kokos.

\ Podpisfﬂmdnikl

Pecene, 1 «

edene, " A g,wn\ o
FHAL Dy St
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JEZKI

1 kg moke
2 jajcli
35 dag sladkorja v prahu
75 dag masla
20 dag mletih orehov
pol zavojcka pecilnega praska

Za oblikovanje:
10 dag stopljene Cokolade
10 dag kokosove moke

Sestavine na hitro vgneti.
Maso lahko nekaj ¢asa pustis v hladilniku.
Oblikuj jezke.

Peci 15 minut na 180 °C.

Peceno 1n ohlajeno pecivo pomoci v cokolado in kokos.
S ¢okolado naris1 o€i in smrcek.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1991/92

NAVODILA g
Republika Slovenija

38 dag moke e
I &jna Zlicka sladkorja - Lo
2 vanilin sladkorja

12,5 dag kisle smetane

25 dag masla 0

Posip
Zmesas 10 dag sladkorja in 5 dag mletih REDOVALNICA
mandeljev.
Solsko leto 1991/92

Sestavine hitro gnetes v testo.

L PRESTICE
Testo razvaljaj pol em debelo.
Oblikuj prestice iz 22 em dolgih trakov.
Po zgomiji strani prestico premazi s sladko ( P o
smetano in posuj s posipom. X §’ \ Podpis razrednike
Pecina 190 C 12 minut, 2 Svet starey
m\\ Lo

1\?‘\ e Sluowm. _Deariity
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PRESTICE

38 dag moke
1 ¢ajna Zlicka sladkorja
2 vanilin sladkorja
12 dag kisle smetane
25 dag masla

Posip:
10 dag sladkorja
5 dag mletih mandeljnov

Sestavine hitro zgneti v testo.
Testo razvaljaj na pol centimetra debelo.
1z 22 centimetrov dolgih trakov oblikuj prestice.
Prestico po zgornji strani premazi s sladko smetano in
pOsuj s posipom.

Peci 12 minut na 190 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1992/93

Republik ng\\...uml

OS5 Ivana Skvarte
Zagorje ob Savi

NAVODILA

22 dag moke
10 dag sladkorja v prahu
I vanilin @
1 pecilni
20 dag masla

4 dag kakava REDOVALNICA

12 dag mletih lednikov .
LA Solsko leto 199293

1z sestavin vgneti testo. LESNIKOVI KEKSI BABI
Oblikuj rogljice

Pusti, da se ohladijo na pekacu
Niso lepe oblike, ker se razlezejo
So pa krhki in dobri

Podpis m/lc"n}.lm b
Utiteljica Mili ; ///j
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LESNIKOVI KEKSI BABI

22 dag moke
10 dag sladkorja v prahu
1 vanilin sladkor
1 pecilni prasek
20 dag masla
4 dag kakava
12 dag mletih lesnikov

Iz sestavin vgneti testo.
Oblikuj rogljice.
Pusti, da se pec€eni rogljici ohladijo na pekacu.
Rogljic¢i niso lepih oblik, ker se razlezejo.
So pa krhki in zelo dobri.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1993/94

NAVODILA

14 dag masla
10 dag bele moke
10 dag ajdove moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka

Marmelada za nadev

1z sestavin hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice .
S kuhalnico napravi jamico.

Peci pri 190 C, 12 minut.
Pegene nadevaj z marmelado.

Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarce
Zagorje ob Savi

@

REDOVALNICA

Solsko leto 1966/67

HUZARSKI KRAPKI
z marmelado

a
Z’N-\D y w  Podpis razrednika

v i S
U{;LL, /\)q. uizs vet starSev




HUZARSKI KRAPKI
z lesniki

14 dag masla
10 dag bele moke
10 dag rZene moke
7 dag sladkorja v prahu
2 rumenjaka
mandeljnovi listi¢i za posip

|z sestavin na hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice.
Namoci jih v beljak in mandeljne.
S kuhalnico vtisni jamice.

Peci 12 minut pri 190 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1994/95

—T 'ﬁ
’ NAVODILA g
Republika Slovenija
40 dag moke
; OS Ivana Skvarte
20 dag kisle smetane Zagoric ob Saui
20 dag masla ook T
Séep soli P
@
Marmelada ali éokolada za nadey 4
Vgnetes testo, REDOVALNICA
Razdelis na 8 dag tezke kupeke.
Razvaljas v obliki kroga, Solsko leto 1994195
RazreZes na 8 delov. SMETANOVI R 1
Nadevas, zvijes rogljic. OGEL
Peces na 190 C 15 minut,
Pecene povaljas v sladkorju v prahu,
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SMETANOVI ROGLJICI

40 dag moke
20 dag kisle smetane
20 dag masla
S¢ep soli
marmelada ali cokolada za nadev

Vgneti testo.

Razdeli ga na 8 dag tezke kupcke.
Vsak kupcek razvaljaj v obliki kroga.
Krog razrezi na 8 delov.

Na vsak del nalozi nadev in ga zvij v rogljic.

Peci 15 minut na 190 °C.
Pecene povaljaj v sladkorju v prahu.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1995/96

¥,
i
. Iy;‘ -

NAVODILA g
Republika Slovenija

50 dag moke

1 Zli¢ka sode bikarbone (,g. l_“"‘f‘ Skvarte
15 dag sladkorja v prahu “Aacsje oS
15 dag masla
15 dag medu @
Klingki, cimet
2 jajea
REDOVALNICA

Med segrej in ohladi ter v: j ti
segrej in ol w;: vse skupaj ugneti PR S

Oblikuj kupéke in speci pri 180 C 10 minut, MEDENJAKI

Podpis razrednika
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MEDENJAKI

50 dag moke
1 zlicka sode bikarbone
15 dag sladkorja v prahu
15 dag masla
15 dag medu
klinc¢ki, cimet
2 jajcli

Med segrej in ohladi ter iz vseh sestavin vgneti testo.

Oblikuj kupcke in jih peci 10 minut na 180 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1996/97

chuhm..g Slovenija

OS Ivana Skvarée

NAVODILA Zagorie ob Savi
50 dag moke
37 dag masla @

22 dag sladko
5 dag kaka REDOVALNICA
1 vanilin
Sc¢ep cimeta O
= AN COKOLADNI POLIUBCKL
Hitro vgneti testo. \ \\ o
Oblikuj kroglice. N\
Naredi vdolbinico s kuhalnico \\
Pecina 190 C, 12 minut. i
Pecene nadevaj s stopljeno ¢okolado.

Solsko leto 1996/97

| R Padpis razrednika

i it (i Svet starSev
oy | ‘”'\"f

B —— ]




COKOLADNI POLJUBCKI

50 dag moke
37 dag masla
22 dag sladkorja v prahu
3 rumenjaki
5 dag kakava
1 vanilin sladkor
S¢ep cimeta

Na hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice.
S kuhalnico vtisni vdolbinice.

Peci 12 minut na 190 °C.
Pecene nadevaj s stopljeno ¢okolado.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1997/98

NAVODILA Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarée

30 dag moke Zagorie ob Savi

20 dag masla
10 dag sladkorja v prahu

10 dag mleti orchov 0
I vanilin
2 rumenjaka -
Limonina lupina REDOVALNICA
Scep cimeta Solsko leto 1997/98

4 POLJUBCKI Z MARMELADO
Hitro vgneti testo. "')Q;‘\
Oblikuj kroglice. A\

Naredi vdolbinico s kuhalnico, * |\ 0

Pecina 190 C, 12 minut. S F\
\

Pedene nadevaj z marmelado. \ Podpis razrednika
j’*,». Svet starSev
22N
| o
(o \ Yy, i
i \)IL\\\ /1)9' b\h
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POLJUBCKI Z MARMELADO

30 dag moke
20 dag masla
10 dag sladkorja v prahu
10 dag mletih orehov
1 vanilin sladkor
2 rumenjaka
limonina lupina
S€ep cimeta

Na hitro vgneti testo.
Oblikuj kroglice.
S kuhalnico vtisni vdolbinice.
Peci 12 minut na 190 °C.

Pecene nadevaj z marmelado.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1998/99

NAVODILA g
14 dag masla Republika Slovenija

15 dag sladkorja v prahu
10 dag stopljene jedilne cokolade
6 rumenjakov, beljakov sneg
7 dag moke

7 dag mletih mandeljev @

pol pecilnega praska

08 Ivana Skvarte
Zagorie ob Savi

Zmiksaj sneg REDOVALNICA
Stopi jedilno ¢okolado .
e N olsko leto 1998/9¢
V drugi posodi zmiksaj rumenjake, maslo. Salskofcip LSS
S siackor. : SRNIN HRBET
T'ej masi dodaj ¢okolado, moko, pecilni in

sneg.
Pecina 175 C pol ure.
Pegeno prelij s cokoladnim ledom iz 10 dag
jedilne ¢okolade, z Zlic mleka in pol masla, :
3 ‘ f R Podpis razrednika
Ugitelji

R e e —
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SRNIN HRBET

14 dag masla
15 dag sladkorja v prahu
10 dag stopljene jedilne Cokolade
6 rumenjakov, beljakov sneg
7 dag moke
7 dag mletih mandeljnov
pol zavojcka pecilnega praska

Cokoladni led:
10 dag jedilne Cokolade
7 Zlic mleka
pol masla

|z beljakov naredi sneg.
Raztopi jedilno Cokolado.
V drugi posodi vmesaj rumenjake, maslo in sladkor.
Masi dodaj ¢okolado, moko, pecilni prasek in sneg.

Peci pol ure na 175 °C.
Pecivo prelij s ¢cokoladnim ledom.
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REDOVALNICA

Solsko leto 1999/2000

NAVODILA g
Republika Slovenija
,! : é ;?:;: OS Ivana Skvarée
<! Zagorie ob Savi
6 di mleka 5
15 g soli N

170 g masla 0

Sunka na kocke narezana 3
nariban sir REDOVALNICA

Sol in kvas vmesaj v mleko. Solsko leto 199912000
Dodamo maslo in gnete$ 20 minut. UNK
Testo mora biti bolj trdo kot mehko. GRISINES SIRCEERSY L

Odtrgas testo v velikosti mandarine in ga
okrogljis. Pusti§ po&ivati 10 minut.
Oblikujes svaljek, dolg 30 cm in 1 cm
premera.

Paltko p z beljakom ter povaljas v
narezani unki in naribanem siru.
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GRISINI S SIROM IN SUNKO

1 kg moke
20 g kvasa
6 dl mleka
15 g soli
170 g masla
na kocke narezana Sunka
nariban sir

Sol in kvas vmesSaj v mleko.
Dodaj maslo in gneti 20 minut.
Testo mora biti bolj trdo kot mehko.
Odtrgaj testo v velikosti mandarine in ga oblikuj v kroglo.
Pociva naj 10 minut.
Oblikuyj svaljek, dolzine 30 cm in premera 1 cm.
Palcko premazi z beljakom ter povaljaj v narezani Sunki in
naribanem siru.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2001/2002

NAVODILA

30 dag moke
13 dag sladkorja v prahu
1 jajee
13 dag masla
I vanilin
1 pecilni

OBLOGA
20 dag masla
20 dag sladkorja
40 dag orehov
2 vanilina
4 zlice vode

Testo hitro veneti ter razvaljaj med dvema peki
papirjema.
PremazZi ga z marmelado.
Obloga
Vse sestavine zavres in dodas orehe.
Potresed po marmeladi,
Peces 45 minut na 190 C.
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Republika g Slovenija

08 Ivana Skvarte
Zagorje ob Savi

@

REDOVALNICA
Solsko leto 2001/02

OREHOVI VOGALCKI

Podpis razrednika

Uditelj icaWcs




OREHOVI VOGALCKI

30 dag moke
13 dag sladkorja v prahu
1 jajce
13 dag masla
1 vanilin sladkor
1 pecilni prasek

Obloga:
20 dag masla
20 dag sladkorja
40 dag orehov
2 vanilina sladkorja
4 7lice vode

Testo na hitro vgneti ter razvaljaj med dvema peki
papirjema.
Premazi ga z marmelado.

Obloga:
Vse sestavine zavri in dodaj orehe.
Potresi po marmeladi.

Peci 45 minut na 190 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2002/2003

NAVODILA

20 dag moke
20 dag sladkorja v prahu
3 jajca(sneg)
I vanilj sladkor
1 pecilni prasek
1 dl olja
1 dl mleka
4 Zlice ¢okolade v prahu

Vmesas rumenjake, olje.
Doda3 ostale sestavine.
Petes pri 180 C 25 minut.

Peceno prereZi in nadevaj z nadevom.

Nadev
2 kisli smetani
5 Zlic sladkorja
2Zpesti orehov

Republika g Slovenija

OS Ivana Skvare
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA

Solsko leto 1982/83

REZINE S KISLO SMETANO

Podpis razrednika
Kubharice

Cpr e



ASIC PECIVO

30 dag albert keksov
20 dag kokosove moke
1 dl vode
40 dag sladkorja
10 dag masla
4 7lice ruma

ODbliv:
15 dag Cokolade
15 dag masla

V vodi zavri sladkor, da se stopi.
Prelij po mletih keksih.
Penasto vmesaj maslo.
Dodaj ostale sestavine.
Z mokrimi rokami potlaci sestavine po modelu.
Oblyj s cokoladnim oblivom.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2003/2004

NAVODILO

15 dag masla
4 rumenjaki, beljaki sneg
25 dag sladkorja v prahu
I vanilin1, 125 dl mleka
2 zli¢ki ruma
20 dag moke
I pecilni

5 dag stopljene jedilne ¢okolade

Iz sestavin zmiksaj gosto biskvitno testo,
V polovico testa dodaj ¢okolado.
Testo v modelu me3ano nadevaj.

Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarée
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA

Solsko leto 2003/04

MARMORNATI KOLAC

Podpis razrednika

Utiteljica Nada



MARMORNI KOLAC

15 dag masla
4 rumenjaki

sneg iz beljakov

25 dag sladkorja v prahu

1 vanilin sladkor
125 dl mleka
2 711¢ki1 ruma
20 dag moke

1 pecilni prasek

5 dag stopljene jedilne Cokolade

Iz sestavin zameSaj gosto biskvitno testo.
Polovici testa dodaj ¢okolado.
Obe vrsti testa izmeni¢no polagaj v model.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2004/2005

NAVODILO 8
Republika Slovenija

20 dag mletih orehov OS Ivana Skvarée

20 dag naribane jedilne ¢okolade Zagorje ob Savi
20 dag sladkorja
1 Zlicko ruma (@
N

2 kuhana rumenjaka
10 dag masla
2 zli¢ki sladkorja v prahu

REDOV ALNICA

Solsko leto 2004/05

Sestavine pregnetes v kepo. OREHOVE KROGLJICE
Oblikuj majhne kroglice, tako kot cmoke z

nadevom

N\
)
WV o
’ f { v Podpis razrednika
I A | Svet starse
) b
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OREHOVE KROGLICE

20 dag mletih orehov
20 dag naribane jedilne Cokolade
20 dag sladkorja
1 zlicka ruma

Nadev:
2 kuhana rumenjaka
10 dag masla
2 zlicki sladkorja v prahu

Sestavine pregneti in oblikuj v kepo.
Oblikuj majhne kroglice, tako kot za cmoke z nadevom.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2005/2006

NAVODILA

1 navaden jogurt
2 jogurtova lontka moke
1 loncek sladkorja v prahu
Pol lon¢ka olja
3 rumenjake, belj;
1 vanilin
1 pecilni

Pripravis biskvitno testo,
Pedes na 180 C 0 minut.
Peteno razrezi i oblij s prelivom,
Povaljaj v kokosovi moki.

OBLIV
10 dag ¢okolade
20 dag sladkorja
1,5 dl mleka
20 dag masla

Sestavine za obliv segrejes, v gladko teko¢o maso,
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Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarée
Zagoric ob Savi

@

REDOVALNICA
Solsko leto 2005/06

KOKOSOVE KOCKE

Podpis razrednika
Kuharice in ugitelji




KOKOSOVE KOCKE

1 navadni jogurt
2 jogurtova loncka moke
1 loncek sladkorja v prahu

pol lonCka olja

3 rumenjaki

sneg iz beljakov

1 vanilin sladkor

1 pecilni prasek

Obliv:
10 dag Cokolade
20 dag sladkorja
1,5 dl mleka
20 dag masla
Sestavine nad soparo zamesas v gladko in teko¢o maso.

Pripravi biskvitno testo.

Peci 20 minut na 180 °C.
Pecivo razrezi in oblij s prelivom,
Kocke povaljaj v kokosovi moki.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2006/2007

NAVODILA g

1kg moke Republika Slovenija
20 g kvasa OS Ivana Skvarde
6 dl mlcka Zagorje ob Savi
15 g soli
170 g masla

Beljak in sezam ‘

Sol in kvas vmesdaj v mleko,

REDOVALNICA
Dodamo maslo in gnetes 20 minut,
Testo mora bitj bolj trdo kot mehko,

Solsko leto 200607
Odtrgas testo v velikosti mandarine in ga GRISINIS SEZAMOM
okrogljis. Pustis pocivati 10 minut,

Oblikujes svaljek, dolg 30 emin | ¢m

premera,
Paltko premazi 2 beljakom in posuj s

sczamom, Podpis razrednika
Vzhajaj in peci na 180 C do svetlo rjave Utitelj Ales in
barve,

Ly
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GRISINI S SEZAMOM

1 kg moke
20 g kvasa
6 dl mleka
15 g soli
170 g masla
beljak
sezam

Sol in kvas vmesSaj v mleko.
Dodaj maslo in gneti 20 minut.
Testo mora biti bolj trdo kot mehko.
Odtrgaj testo v velikosti mandarine in ga oblikuj v kroglo.
Pociva naj 10 minut.

Oblikuj svaljek, dolzine 30 cm In premera 1 cm.
Pal¢ko premazi z beljakom in posuj s sezamom.
Vzhajaj in peci do svetlo rjave barve na 180 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2007/2008

NAVODILA

1kg moke w'“gmmb
20 g kvasa O8 Ivana Skvarte
6 dl mleka Zagotje ob Savi
15 g soli
170 g masla

Nariban sir

Sol in kvas vimesaj v mleko,

REDOVALNICA
Dodamo maslo in gnetes 20 minut
Tesw mora biti br;lﬁlrdo kot mehko Solsko leto 2007/08
Odtrgas testo v velikosti mandarine in ga GRISINI S SIROM
okrogljis. Pusti& poivati 10 minut.
Oblikujes svaljek, dolg 30 cm in | em
premera.
Paleko premazi z beljakom in posuj z
naribanem sirom. Podpis razrednika
Vzhajaj in peci na 180 C do svetlo rjave Utitelj Ales in
barve. S:& ” 2
¥

N
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GRISINI S SIROM

1kg moke

20 g kvasa
6 dl mleka

15 g soli
170 g masla
nariban sir

Sol in kvas vmesaj v mleko.
Dodaj maslo in gneti 20 minut.
Testo mora biti bolj trdo kot mehko.
Odtrgaj testo v velikosti mandarine in ga oblikuj v kroglo.
Pociva naj 10 minut.
Oblikuj svaljek, dolzine 30 cm In premera 1 cm.
Pal¢ko premazi z beljakom in posuj z naribanim sirom.

Vzhajaj in peci do svetlo rjave barve na 180 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2008/2009

Ml

'): ‘k“'—‘:—-:‘

NAVODILO

Listnato testo razrezi na trakove.
Premazi z razzyrkljanim jajcem.
Posuj s sezamom.

Peci na 220 C 15 minut,

88

Republika g Slovenija

OS Ivana Skvarte
Zagorje ob Savi

REDOVALNICA

Solsko leto 2008/09

PALCKE § SEZAMOM

Podpis razrednika
Poslovna sekretarka Barbi

G B.



PALCKE S SEZAMOM
Listnato testo razrezi na trakove.
Premazi jih z razzvrkljanim jajcem.

Posuj s sezamom.

Peci 15 minut na 220 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2009/2010

-

qu:d\hk.tg Slovenija

NAVODILO OS Ivana Skvarte
Zagorje ob Savi

3 jajea
2 lon&ka sladkorja
1 lonéek mleka @
2 lon¢ka moke
1 vanilin
1 pecilni REDOVALNICA

), &k 14
fol loackaqlia Solsko leto 20092010
20 dag mletega maka

MAKOVO PECIVO
Preliv
10 dag jedilne ¢okolade5 dag masla

Vmesaj biskvitno testo.
Peci na 180 C 30 minut.
Peéeno biskvitno testo navlazi z mlekom. Podpis razrednika
Prelij s ¢okoladnim oblivom.
Kuharice |/
S
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MAKOVO PECIVO

3 jajca

2 loncka sladkorja
1 lon¢ek mleka
2 loncka moke

1 vanilin sladkor
1 pecilni prasek
pol lonCka olja

20 dag mletega maka

Preliv:
10 dag jedilne Cokolade
5 dag masla

Vmesaj biskvitno testo.

Peci 30 minut na 180 °C.

PecCeno biskvitno testo navlazi z mlekom.
Prelyj s Cokoladnim oblivom.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2010/2011

Repuhlihg Slovenija

08 Ivana Skvarte

NAVODILO Zagorje ob Savi
Listnato testo razreZi na trakove. :
Premazi z razzvrkljanim jajcem. 0
Posuj s semeni.

Pecina 220 C 15 minut.

REDOVALNICA
Solsko leto 201011

PALCKE S SONCNICNIMI SEMENT
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PALCKE S SONCNICNIMI SEMENI

Listnato testo razrezi na trakove.
Le-te premazi z razzvrkljanim jajcem.
Posuj s semeni.

Peci 15 minut na 220 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2011/2012

a

NAVODILA g
Republika Slovenija
,,l (l)(gg ;‘(“::‘ 08 Ivana Skvarte
= Zi ¢ ob Savi
6 dl mleka i

15 g soli
170 ¢ masla 0
Beljak in sonéni¢na semena

REDOVALNICA

Sol in kvas vmesaj v mlcko, L :
Dodamo maslo in gnetes 20 minut. Solsko'lela 201112
Testo mora biti bolj trdo kot mehko, GRISINT S SONCNICNIME SEMENT
Odtrgas testo v velikosti mandarine in ga
okrogljis. Pustis pogivati 10 minut.
Oblikujes svaljek, dolg 30 cmin 1 cm

premera. o R,
Palcko premazi z beljakom in posuj s pis Tazrecnt
sonéniénimi semeni Utitelj Ales in Martin
\ U
Vzhajaj in peci na 180 C do svetlo tjave (;{/r m e N\
barve i
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GRISINI S SONCNICNIMI SEMENI

1 kg moke
20 g kvasa
6 dl mleka
15 g soli
170 g masla
beljak in son¢ni¢na semena

Sol in kvas vmeSaj v mleko.
Dodaj maslo in gneti 20 minut.
Testo mora biti bolj trdo kot mehko.
Odtrgaj testo v velikosti mandarine in ga oblikuj v kroglo.
Pociva naj 10 minut.
Oblikuj svaljek, dolzine 30 cm in premera 1 cm.
Palcko premazi z beljakom in posuj s sonCni¢nimi semeni.

Vzhajaj in peci do svetlo rjave barve na 180 °C.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2012/2013

NAVODILA Republika g Slovenija
1 ke moke 08 Ivana Skvarte
3 jajea Zagorje ob Savi
20 dag sladkorja
1 maslo
1dl olja
pol pecilnega
1 vanilin
Limonina lupina REDOVALNICA
Rum
Vgneti testo oblikuj gladke kroglice. Peci na 190 C. Salsko leto 2012/13
do rumene barve. BRESKVE
Nadev
20 dag orehov
drobtine iz izdolbenih kroglic
20 dag sladkorja v prahu
el Podpis razrednika
Kroglice namodi v kuhani kavi. Nadevaj 2 nadevom ‘ = 2
in povaljuj v barvilu ter s £ Svet starsey, Simona Vidlak
Q.
)
0 Ulopm
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BRESKVE

1 kg moke

3 jajca
20 dag sladkorja

1 maslo

1dl olja

pol zavojcka pecilnega praska
1 vanilin sladkor
limonina lupina
rum

Nadev:
20 dag orehov
drobtine izdolbenih kroglic
20 dag sladkorja v prahu
1 maslo
Vgneti testo in oblikuj gladke kroglice.

Peci na 190 °C, dokler se kroglice ne obarvajo rumeno.

Kroglice namoci v kuhani kavi.
Nadevaj jih z nadevom in povaljaj v barvilu ter sladkorju.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2013/2014

NAVODILA

1kg moke

20 g kvasa
6 dI mleka

15 g soli
170 g masla

priut

Sol in kvas vmesaj v mleko.
Dodamo maslo in gnetes 20 minut.
Testo mora biti bolj trdo kot mehko.
Odrgas testo v velikosti mandarine in ga
okrogljis. Pusti3 pocivati 10 minut.
Oblikujes svaljek, dolg 30 cm in | em
premera,
Vzhajaj in peci na 180 C do svetlo rjave
barve.
Pegene. ohlajene grisine ovij z narezanim
priutom

98

chuhlikug Slovenija

OS Ivana Skvare
Zagorje ob Savi

@

REDOVALNICA
Solsko leto 2013/14

GRISINI S PRSUTOM

Podpis razrednika
ZQ Kuharice

o Treug
el



GRISINI S PRSUTOM

1 kg moke
20 g kvasa
6 dl mleka
15 g soli
170 g masla
prsut

Sol in kvas vmesSaj v mleko.
Dodaj maslo in gneti 20 minut.
Testo mora biti bolj trdo kot mehko.
Odtrgaj testo v velikosti mandarine in ga oblikuj v kroglo.
Pociva naj 10 minut.
Oblikuj svaljek, dolzine 30 cm In premera 1 cm.

Vzhajaj in peci na 180 °C do svetlo rjave barve.
PeCene in ohlajene grisine ovij z narezanim prsutom.
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REDOVALNICA

Solsko leto 2014/2015

chuhhkug Slovenija

08 Ivana Skvarée
Zagorje ob Savi
NAVODILA

Albert keksi ®

Naribana jedilna okolada
Ostanki iz peke
stopljena cokolada
nadev od orehovih kroglic
kokos

drobtine od breskvic KROGLJICE 50 LET

barvilo od

REDOVALNICA

Solsko leto 2014715

polomljeni ke

sladka smeta

Podpis razrednika

Zmesa |

1 el
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KROGLICE 50 LET

albert keksi
naribana jedilna Cokolada
ostanki peke:
stopljena Cokolada
nadev orehovih kroglic
kokos
drobtine, ki so ostale od breskvic
barvilo za breskvice
polomljeni keksi
sladka smetana
voda

Vse sestavine zamesaj in oblikuj kroglice.
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Lepe so reCi v dvoje;
deliti znanje,
zdruziti moci,
povezati prijetno s koristnim,
ustvariti z rokami za o¢i in Zelodec.

To daje Cloveku dodatne moci za delo v bodoce.

Hvalal

R
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Zahvaljujem se vsem sodelujoc¢im v projektu
50-letnice OS IVANA SKVARCE.

SVET STARSEV: Romana Bizjak, Mateja Razborsek,
Simona Vidlak, Mojca Medvesek, Nina Kos, Tanja Baselj,
Ani Makica, Darinka Gradi¢

UCITELIJI: Ales Celestina, Vanja Celestina, Vanja Ules,
Andrej Hromin, Ana Hrastelj Malec, Katjusa Kovacic,
Milica Zupancic¢, Martin Koncilja, Mojca Asi¢, Vilma
Vrta¢nik, Tina Zupanc¢ic, Barbara Pavli¢, Ajda Medvesek,
Branka Zupanci¢, Barbara Grabli¢, Danijela Koprivsek

KUHARICE: Irena Kepa, Veronika Brvar, Mateja
KlanciSar, Mimi Kos, Valerija Brvar, Irena Klansek, Sonja
StrniSnik, Valerija Strnisnik

Organizator prehrane:
Nada Brezovar

R
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Zagorje, 9. 5. 2015
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